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PREMIOS

Guia ABC 2024

XR de Marqués de Riscal - 93 puntos
Guia Peiin 2024

XR de Marqués de Riscal - 94 puntos
Wine Enthusiast 2024

XR de Marqués de Riscal - 93 puntos
Mundus Vini Spring Tasting 2024
XR de Marqués de Riscal - ORO

Guia Gourmets 2024

XR de Marqués de Riscal - 95 puntos
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VARIEDAD DET.A UVA GRADOS 15°
Tempranillo Acidez total &)
Graciano

CRIANZA
pH 3,57 25 meses en barrica de roble
P 67 americano.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Entre 16° y 18°C.

ATRIBUTOS GUSTATIVOS

Vino de color cereza muy cubierto, intenso y con apenas signos de evolucion. En nariz
es muy expresivo con notas de regaliz, canela y pimienta negra, donde la larga crianza
en madera apenas se percibe, gracias a su gran complejidad y concentracion de fruta
madura. En boca es fresco, con taninos pulidos muy agradables, con buena estructura
pero facil de beber. El final de boca es largo y deja unos leves recuerdos balsamicos
de gran calidad.

MARIDAJE

Este vino marida bien con jamoén, quesos no muy curados, guisos con salsas no muy
especiadas, legumbres cocidas o guisadas, aves, carnes rojas, carnes a la parrilla y asados.

CCwvaclevisticas

En Margués de Riscal, existian vinos de bodeguero, dentro de su Reserva Historica, como

el Reserva Medoc y el XR sin llegar a ser nombres comerciales. Al estilo de los capataces
bordeleses, el endlogo marcaba alguna de sus barricas con una tiza con la palabra XR al haber
encontrado algunas caracteristicas especiales que no se encontraban en otras. Este XR nunca
se comercializod, pero siempre fue un referente para el maestro bodeguero. Esta costumbre
duro casi un siglo, entre las cosechas de 1869y 1964.

Marqués de Riscal XR es un homenaje a todos los maestros bodegueros que, desde Jean
Pineau hasta nuestros dias, han contribuido a forjar una parte de la mejor historia del vino
espafiol en Marqués de Riscal.

El otofio resulté calido y practicamente no hubo heladas.
Las hojas tardaron en caer, lo que favorecio la acumulacion de reservas en las plantas.

El desborre tuvo lugar el 10 de abril. El 6 de mayo hubo una helada de escasa intensidad
que apenas afecté al vifiedo propio. Los dafios fueron mas relevantes en algunas zonas de la
jurisdiccion de Leza. La floracion se inicié el 2 de junio en la zona de la ribera del Ebro. El cuajado
fue irregular y como consecuencia los racimos no presentaban apifiamiento, con espacio
suficiente entre las bayas, caracteristica muy deseable, ya que dificulta la aparicion de botrytis
durante la maduracion.

El envero se inicio el 30 de julio.

Durante la primera quincena de septiembre se registraron 34 litros, lo que retraso el inicio de
la vendimia, que comenzo6 el dia 17 de septiembre, y transcurrié con tiempo seco y fresco. El
pequefio tamafio tanto de los granos de uva como de los racimos favorecio la maduracion. La
cosecha resultante se caracterizé por un bajo dato de pH y una alta acidez, lo que favorecera la
crianza y posterior conservacion de los vinos en botella.
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ELEGIR | COMPARTIR | CUIDAR

EL VINO SOLO SE DISFRUTA CON MODERACION




