D.O. Ca. Rigja

VARIEDAD DE LA UVA

Tempranillo

Viura

GRADO 13,5°
Acidez total 4.1
pH 3.17
ARMONIA

Este vino armoniza bien con
pescados, mariscos, pastas y
arroces.

TEMPERATURA
DE SERVICIO
Entre 8°y 10°C

ATRIBUTOS
GUSTATIVOS

Vino color rosa palido, brillante y vivaz.
En nariz presenta intensos aromas a
fresa y frambuesa, con algunas notas
florales.

En boca es fresco, glicérico y
equilibrado, con un final pleno de
sensaciones acidas agradables.

. PRODUCIDOM
"\ EN ESPANA

CONTIENE SULFITOS

15
HEREDEROS DEL

MARQUES ™ RISCAL

@W/& 1858

Marqués de Riscal inicia la elaboracion de vinos rosados en
los afios 60, coincidiendo con el centenario de la bodega, a
partir de uvas de vifas jovenes, de menos de 15 afios, de
la variedad Tempranillo y Viura. Este rosado se elabora por
el procedimiento de prensado dentro de un concepto de
clasicismo y refinamiento, logrando una delicadeza,
frescura y suavidad poco habituales en este tipo de vinos.
Realiza la fermentacion en depésitos de acero inoxidable
a una temperatura controlada para conseguir una gran
frutosidad.

El otofio del 2023 fue especialmente calido superando las
temperaturas medias en 2° C a los datos medios, situacién
que se prolongo durante el invierno.

En marzo y abril apenas hubo precipitaciones siendo la
pluviometria de dichos meses un 70% inferior a la media.

La vifia desborro el 4 de abril, lo cual supuso un adelanto
de 6 dias. EI 19 de abril se registrd una temperatura
minima de -1°C, que provoc6 dafios significativos en
diferentes vifiedos.

La floracion transcurrié con temperaturas muy calidas que
afectaron negativamente a la fecundacién provocando un
corrimiento de la flor que dio como resultado racimos muy
sueltos.

Julio y agosto fueron calidos y escasos en lluvias,
meteorologia que retraso el inicio de la maduracion.

A inicios de septiembre se sucedieron las lluvias, mitigando
la situacion de sequia existente.

La vendimia comenz6 el 17 de septiembre. La cosecha
resultante se caracteriz6 por unos altos valores de grado
probable y sustancias responsables del color, pero muy
baja produccion debido principalmente a los dafios
provocados por la helada y el deficiente cuajado de la flor.
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